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給食センター全景



【幼稚園給食の実施について】

・ 小・中学校給食に加え、幼稚園での

給食（約３００食）を実施

○給食日数：週５日

○給食費 ：月額３，８００円（日額２３０円）

（参考）小学校：月額４，１５０円（日額２５０円）

中学校：月額４，５００円（日額３００円）



給食センター内部

検 収 室 フライヤー



【給食センターの特徴】

○ フルドライシステムを採用

衛生的かつ安全な施設

ワンウェイ調理方式

○ 最新の調理機器や空調設備を導入

作業効率と調理員の負担軽減

○ 調理予定食数：２，５００食

（最大２、８００食可能）



給食センター厨房内部

各調理器具 自動食器洗浄機



【給食関係の備品整備について】

○新学校給食センターで使用する

調理器具、配膳用備品、食器等は新規購入

○（北）（南）義務教育学校

（北）（南）幼稚園

で、新たに整備される配膳室に必要な

備品は新規購入

＊従来のセンターでの備品は必要に応じて使用



【食物アレルギー対応について】

○アレルギー専用調理室を設置して対応

＊食品表示法に表示が義務づけられている７品目

（卵・乳・小麦・そば・落花生・えび・かに）

小麦については主食になり使用率が高く、除去が難しい

ため、弁当持参対応となる。

○対応方法

除去食対応食品は卵・乳・えび・かに で使用

頻度が少ない落花生・そばは当初から使用しない。



アレルギー対応給食調理室



【調理・配送等業務の外部委託業者について】

○高い技術力と実績を有する民間業者

『株式会社 東洋食品』に委託

【食育の充実を図る】

○調理員の心がけや調理工程を学習する

食育授業を実施予定

○給食センターにて保護者試食会・中学生の職業

体験実施予定



給食センター全景


